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Lebenswissenschaften im Dialog

Anke Bellaire und Arindam Ghatak (v.l.n.r.) sammeln
Kichererbsenblétter vom Feld, Bild: Wolfram Weckwerth
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Der Klimawandel wirkt sich negativ auf die Ernahrungssicherheit aus.
Ein internationales Forschungsteam unter der Leitung von Wolfram
Weckwerth (Universitat Wien) hat nun eine Studie zur Erforschung
der natiirlichen Variation verschiedener Kichererbsen-Genotypen und
ihrer Widerstandsfahigkeit gegeniiber Trockenstress durchgefiihrt.
Dabei konnten die Wissenschafter:innen zeigen, dass Kichererbsen
eine trockenresistente Hiilsenfruchtpflanze mit hohem Proteingehalt
sind, die Getreideanbausysteme auch im urbanen Raum erganzen
konnen.

Lange Perioden von Trockenstress sind durch den Klimawandel auch in
Mitteleuropa zur Realitat geworden, eine groBe Bedrohung fiir die
Pflanzenproduktivitat, die Ernte und damit auch die
Ernahrungssicherheit. Gleichzeitig gibt es einen Riickgang bei der
Nutzung der genetischen Vielfalt von Pflanzen, das globale
Erndhrungssystem ist immer einheitlicher geworden. Wahrend es etwa
7.000 esshare Nutzpflanzen gibt, basieren zwei Drittel der weltweiten
Nahrungsmittelproduktion auf nur neun Nutzpflanzenarten. "Diese
schmale genetische Basis kann mehrere negative Folgen haben, wie
etwa eine erhohte Anfalligkeit der Pflanzen flr Krankheiten und
Schadlinge, eine verminderte Widerstandsfahigkeit gegentiber Faktoren
wie Diirre und Klimawandel sowie eine erhohte wirtschaftliche
Fragilitat®, erklart der Molekularbiologe und Studienleiter Wolfram
Weckwerth von der Universitat Wien. "Die Aufrechterhaltung einer
angemessenen Pflanzenvielfalt ist fur die Landwirtschaft, die sich an
kiinftige veranderte Bedingungen anpassen muss, von entscheidender
Bedeutung. Mit unserer neuen Studie haben wir einen wichtigen Schritt
in diese Richtung gesetzt und uns die Kichererbse als ein wichtiges
Nahrungsmittel der Zukunft angeschaut”, so Weckwerth.
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Kichererbsenpflanzen auf den Feldern der Stadt Wien, Bild: Arindam Ghatak

Die Kichererbse gehort aktuell nicht zu den oben genannten Pflanzen,
auf denen die globale Ernahrung momentan hauptsachlich basiert. Das
internationale Forschungsteam rund um Wolfram Weckwerth hat nun
die natlrlichen Variationen verschiedener Kichererbsen-Genotypen und
ihrer Widerstandsfahigkeit gegentber Trockenstress erforscht und
dabei vielversprechende Ergebnisse erzielt. Dem Team gelang es, in
einem Feldexperiment in einer Wiener Stadtregion viele verschiedene
Kichererbsensorten unter Trockenstress anzubauen. Die
Wissenschaftler:innen konnten damit demonstrieren, dass Kichererbsen
eine groBartige alternative Hiilsenfruchtpflanze mit hohem
Proteingehalt sind, die Getreideanbausysteme auch im urbanen Raum
erganzen konnen. "Die verschiedenen Sorten und Wildtypen zeigen sehr
unterschiedliche Mechanismen, mit anhaltendem Trockenstress
umzugehen. Diese natiirliche genetische Variabilitat ist besonders
wichtig, um dem Klimawandel standzuhalten und das Uberleben der
Pflanze zu sichern”, so Weckwerth.

"In unserer Studie haben wir einen Stress-Suszeptibilitdtsindex (SSI)
verwendet, um die Auswirkungen von Trockenstress auf den Ertrag zu
bewerten. So konnten wir Genotypen identifizieren, die unter
Stressbedingungen am besten und am schlechtesten abschneiden.
Unsere Erkenntnisse sind flr die Auswahl von Genotypen zur Ziichtung
dlrretoleranter Kichererbsen entscheidend”, erklart Palak Chaturvedi
von der Universitat Wien, Erstautorin der Studie. Das Team setzte
kiinstliche Intelligenz, multivariate Statistik und Modellierung ein, um
Marker und Mechanismen flir eine bessere Widerstandsfahigkeit gegen
Durrestress zu identifizieren.

"Mit hohem Proteingehalt und ihrer Durreresistenz sind Hilsenfriichte

wie Kichererbsen ein Nahrungsmittel der Zukunft. Ein weiterer Vorteil
ist, dass ein hoherer Anteil an Hilsenfriichten in den Agrarsystemen
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eines Landes die Gesamteffizienz der Stickstoffnutzung verbessert —so
wird Landwirtschaft auch nachhaltiger”, fasst Weckwerth zusammen.
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